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Présentation générale

EXPOGAST - I'evenement gastronomique
de renommée mondiale !

Tous les quatre ans, EXPOGAST réunit pendant cing jours les métiers de la
gastronomie et de I'hospitalité pour honorer l'art culinaire.

EXPOGAST est un événement a bien des égards : un lieu de rassemblement
pour les chefs les plus talentueux des cing continents, un salon professionnel
pour les métiers de la gastronomie et en méme temps un événement tout
public sur l'alimentation et les boissons, et un concours international de
cuisine de classe mondiale.

FORUM DYNAMIQUE DES METIERS DE LA GASTRONOMIE

Cette année EXPOGAST aura lieu du 24 au 28 novembre dans quatre halls de LUXEXPO THE BOX a
Luxembourg- Kirchberg.

Pendant cing jours, LUXEXPO THE BOX sera une salle d’exposition de talents extraordinaires, de
nouvelles tendances gastronomiques et d’idées originales et novatrices. EXPOGAST promeut également
les échanges économiques avec la Grande Région, le contact avec les jeunes travailleurs, sans oublier
I'importance du role social, culturel et économique du secteur de la restauration.

WORKSHOPS ET CONFERENCES

Toute une série d’ateliers et de conférences feront d’EXPOGAST le centre national et international de la
gastronomie, de I'hdtellerie et du tourisme.

La Chambre de Commerce, en collaboration avec I’'Horesca et les écoles hotelieres « Ecole d’Hotellerie
et de Tourisme du Luxembourg » de Diekirch et « Lycée Technique de Bonnevoie » (LTB), profitera
d’'EXPOGAST pour fournir au secteur un forum dynamique d’échange et de nouvelles expériences et
connaissances.
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PREMIERE PLATEFORME DE RENCONTRES INTERNATIONALES B2FAIR
PAR LA CHAMBRE DE COMMERCE

La Chambre de Commerce du Grand-Duché de Luxembourg, dans le cadre de ses activités d’Enterprise
Europe Network, organisera pour la premiére fois une plate-forme de rencontres internationales b2fair lors
du salon EXPOGAST du 26 au 28 novembre 2018.

Les rendez-vous d’affaires b2fair offriront aux entreprises luxembourgeoises et étrangeres trois journées de
rencontres professionnelles intenses ainsi qu’une opportunité unique afin d’établir des relations d’affaires
et des partenariats durables dans les secteurs gastronomie et culinaire, et ceci tant au niveau national,
transfrontalier et international.

Les avantages avec les rencontres d’affaires b2fair :
« 3 jours de rencontres d’affaires intensives et qualifiées
« Une aire de matchmaking au centre du salon d’exposition international dédié aux arts de la cuisine
« Une opportunité de rencontrer des acteurs clés du secteur de la gastronomie
« Une assistance professionnelle sur place

Pour plus d’information ou inscription, veuillez visiter le site web: www.b2fair.com/expogast2018
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

19 nations en compétition en 2018

Du 24 au 28 novembre, 75 nations des cing continents se
retrouveront a Luxembourg-Kirchberg pour célébrer un festival
gastronomique répondant aux plus hauts standards : un événement
mondial dans les halls de LUXEXPO THE BOX'!

Le « Villeroy & Boch Culinary World Cup » est I'une des plus grandes et des plus importantes compétitions
de cuisine au monde et jouit d’'une excellente réputation sur le plan international. 30 équipes nationales,
15 équipes nationales junior et 15 équipes dans la catégorie « Community Catering » (cuisines collectives,
en partie des équipes régionales respectivement des équipes militaires) s'affronteront pendant cing jours
et produiront leurs menus a trois plats dans I'une des huit cuisines de compétition - souvent aprés des
mois d’entrainement pour que tout se déroule comme sur des roulettes.

Ces 60 équipes seront rejointes par d’autres équipes en compétition pour une région de leur pays, ainsi
que par des chefs individuels et des patissiers.

Les équipes participant a la Coupe du Monde Culinaire Villeroy & Boch proviennent des pays suivants :

« Equipe nationale, Community Catering et équipe de jeunes :
Danemark, Angleterre, Allemagne, Luxembourg, Suéde, Suisse et Thailande.

» Equipe nationale et Community Catering :
Croatie, Finlande, Hongrie, Pologne, Slovénie.

« Equipe nationale et équipe de jeunes : )
Autriche, Hong Kong, Norvege, Slovaquie, Corée du Sud, Emirats Arabes Unis.

« Equipe nationale seulement :
Islande, lItalie, Lituanie, Malaisie, Mexique, Pays-Bas, Ecosse, Singapour, Espagne, Etats-Unis, Pays
de Galles, République Tchéque, Chypre.

o Community Catering uniquement :
Grece, Taiwan.

« Equipe de jeunes seulement :
Belgique, Canada.
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

LES EQUIPES ET LES PARTICIPANTS VIENNENT DE 75 PAYS

1 Algeria 39 Korea

2 Andorra 40 Kuwait

3 Armenia 41 Laos

4 Australia 42 Latin America
5 Austria 43 Lithuania

6 Azerbaijan 44 [uxembourg
7 Bahamas 45 Macao SAR
8 Bahrain 46 Malaysia

9 Babhrain 47 Malta

10 Bangladesh 48 Mexico

11 Barbados 49 Netherlands
12 Belarus 50 New Zealand
13 Belgium 51 Norway

14 Bosnia and Herzegovina 52 Oman

15 Canada 53 Poland

16 Chile 54 Portugal

17 China 55 Romania

18 Croatia 56 Russia

19 Cyprus 57 Scotland

20 Czech Republic 58 Senegal

21 Denmark 59 Serbia

22 Dominica 60 Singapore
23 Ecuador 61 Slovakia

24 England 62 Slovenia

25 Finland 63 South Africa
26 France 64 Spain

27 Germany 65 Sweden

28 Greece 66 Switzerland
29 Haiti 67 Taiwan

30 Hong Kong SAR 68 Thailand

31 Hungary 69 Ukraine

32 Iceland 70 United Arab Emirates
33 India 71 United Kingdom
34 lIreland 72 United States
35 Israel 73 Vanuatu

36 Italy 74 Vietnam

37 Jamaica 75 Wales

38 Kazakhstan
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

L'EXPOSITION DES PLATS FROIDS

L'exposition des plats froids est a la fois un spectacle gastronomique et un régal pour les yeux : elle
présente les créations des équipes et des chefs individuels. lls sont examinés par le jury international et
admirés par les visiteurs.

Cette exposition se présente chaque jour sous une forme différente, car de nouveaux chefs-d‘ceuvre sont
présentés chaque jour.

LES COMPETITIONS DU VILLEROY & BOCH CULINARY WORLD CUP

« Compétition des équipes nationales
Compétition des équipes nationales junior
Compétition Community Catering
Concours individuel pour chefs cuisiniers
Concours pour patissiers

UN JURY INTERNATIONAL COMPOSE D‘EXPERTS

Les jurés évaluent les chefs selon des critéres valables sur le plan international, qui s‘appliquent également
a d‘autres concours. Les 52 jurés sont des chefs professionnels de différents pays, licenciés par
I‘« Association Mondiale des Sociétés de Chefs » en raison de leur expérience et de leur formation.

Les jurys sont présidés par des chefs luxembourgeois : Aloyse Jacoby est président du jury et du « Jury
Cold », Carlo Sauber est président du « Jury Hot ».

Les créations culinaires seront jugées selon les régles des « Worldchefs », qui s‘appliquent aux compétitions
internationales.

Les critéres suivants sont pris en compte : apparence, composition, préparation correcte et professionnelle,
service (exécution, portions, innovation et choix du matériel).

Les équipes s‘affrontent au plus haut niveau gastronomique et s‘approvisionnent donc en produits de la
plus haute qualité provenant de différentes sources.
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Les équipements permanents mis a disposition par l‘organisateur ne peuvent étre ni démontés ni
transformés. Toutefois, les équipes peuvent également compléter le matériel a leur demande si cela
s'avére nécessaire pour la préparation d‘un plat.

La seule limitation concerne la demande en énergie : 8 outils a main supplémentaires qui ne doivent pas
dépasser une puissance maximale de 10KW au total.

La Coupe du Monde Culinaire Villeroy & Boch présentera un certain nombre d‘innovations.

Cette année, les équipes de jeunes ne participeront plus a une compétition avec des créations froides,
mais compléeteront un menu classique a 3 plats et ils auront aussi la tache de préparer un buffet
gastronomique. Un événement passionnant qui permettra aux jeunes chefs de montrer une fois de plus
leur talent et leur créativité - et de se présenter non seulement aux jurys, mais aussi au public lors du
service des buffets. Les visiteurs pourront déguster ces buffets (payants) chaque soir.

La durabilité joue un réle important dans Il‘organisation du concours. Les jeunes chefs, en particulier,
doivent apprendre a travailler efficacement et a respecter la nourriture. Le concours Community Catering
mettra également I‘accent sur la durabilité et les mesures de lutte contre le gaspillage alimentaire.

Autre nouveauté de la Coupe du Monde Culinaire Villeroy & Boch, l‘outil d‘évaluation « sans papier »
utilisé par les jurys : chaque juré saisit ses notes dans le systéme central via une tablette, qui collecte les
notes et génere automatiquement les médailles correspondantes - bronze, argent et or.

Ce systeme a été développé au Luxembourg et a déja fait ses preuves lors d‘autres compétitions
internationales a Erfurt, Thessalonique, Lyon, Singapour et Kuala Lumpur. Le logiciel gére I‘ensemble
du processus, de l‘inscription des chefs et des équipes au paiement des frais d‘inscription, en passant
par l‘archivage de tout le trafic e-mail et I‘évaluation pendant la compétition. Le systeme génere méme
I'impression des dipldmes.
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

LES CREATIONS DE VILLEROY & BOCH POUR LES GAGNANTS ET LES PARTICIPANTS

Lors du concours, les équipes utiliseront les assiettes des séries Villeroy & Boch « Blossom » et « Stella
Vogue », toutes deux réalisées en porcelaine de premiére qualité. Monsieur Michel von Boch remettra
personnellement le trophée au vainqueur le 29 novembre.

De plus, tous les gagnants recevront une assiette avec une décoration spéciale pour le Villeroy & Boch
Culinary World Cup 2018.

Et chaque participant recevra un Villeroy & Boch Cup en guise de souvenir : le design du gobelet
Villeroy & Boch Culinary World Cup 2018 a été créé par |‘artiste luxembourgeoise Claire Krieger.
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A PARTIR DU 24 OCTOBRE 2018 :
Réservation en ligne des menus

En cing jours, les menus de 60 équipes seront préparés dans le cadre du Villeroy & Boch

Culinary World Cup 2018 - et ils seront servis au public le soir dans le restaurant qui compte
890 places.

Les pré-commandes de ces menus se font exclusivement en ligne, a partir du mercredi
24 octobre 2018 a 11 heures, via le site www.expogast.lu

Les menus seront payés par carte de crédit au moment de la commande.

Comme d‘habitude, il y aura a nouveau un trés grand intérét et les menus des différentes
équipes seront trés rapidement épuisés.
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COMMUNITY CATERING

Hot Kitchen Hot Kitchen Hot Kitchen Hot Kitchen Hot Kitchen
24.11.2018 25.11.2018 26.11.2018 27.11.2018 28.11.2018
Thailand Luxembourg Culinary Fazer Culinary Team Community Catering Hungarian National
Culinary Academy Catering Team Finland Team Croatia Military Team
Community Slovanian Combined Swiss National Fazer Culinary
Catering Armed Forces Services Culinary Catering Team Team
Taiwan Culinary Team Arts Team UK Luzerner Kantonsspital Sweden
Community Catering Polish Koch- Culinary
Catering Team of Military Nationalmannschaft Catering
Team Vienna Denmark Team der Bundeswehr Team Greece

EQUIPES NATIONALES « JUNIORS »

Hot Kitchen Hot Kitchen Hot Kitchen Hot Kitchen Hot Kitchen
24.11.2018 25.11.2018 26.11.2018 27.11.2018 28.11.2018
Buffet Buffet Buffet Buffet Buffet
27.11.2018 28.11.2018 24.11.2018 25.11.2018 26.11.2018
Youth National Team Youth National Team Youth National Team Youth National Team Youth National Team
Slovakia Austria Norway Switzerland Thailand

Youth National Team Youth National Team Youth National Team Youth National Team Youth National Team
South Korea Belgium Luxembourg Sweden England

Youth National Team Youth National Team Youth National Team Youth National Team Youth National Team
Hong Kong Canada United Arab Emirates Germany Denmark

1
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EQUIPES NATIONALES

Hot Hot Hot Hot Hot
24.11.2018 25.11.2018 26.11.2018 27.11.2018 28.11.2018
Cold Cold Cold Cold Cold
27.11.2018 28.11.2018 24.11.2018 25.11.2018 26.11.2018
National Culinary Team | National Culinary Team | National Culinary Team | National Culinary Team | National Culinary Team

Iceland Denmark Finland Germany Switzerland

National Culinary Team
Norway

National Culinary Team
Singapore

National Culinary Team
Sweden

National Culinary Team
USA

National Culinary Team
Hong Kong

National Culinary Team
South Korea

National Culinary Team
Czech Republic

National Culinary Team
United Arab Emirates

National Culinary Team
England

National Culinary Team
Luxembourg

National Culinary Team
Cyprus

National Culinary Team
Netherland

National Culinary Team
Hungary

National Culinary Team
Croatia

National Culinary Team
Italia

National Culinary Team
Scotland

National Culinary Team
Malaysia

National Culinary Team
Mexico

National Culinary Team
Poland

National Culinary Team
Spain

National Culinary Team
Thailand

National Culinary Team
Slovakia

National Culinary Team
Slovenia

National Culinary Team
Wales

National Culinary Team
Lithuania

12
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Adminstration IT Villeroy & Boch

Jessica Sidon . Sl

Joachim Trival
Pierre Lotin

Micheal Goosse

V-C Manager
Armand Steinmetz

President of the Jury AlalnLI-L|Jostert

Aloyse Jacoby
LU

Carlo Sauber

Chairman Jury hot
Carlo Sauber

Chairman Jury cold
Roberto Beltramini
LU LU LU

Chairman Jury hot
Carlo Sauber

NEYEIRIEE S
Hot

LU Carlo Sauber
HK Rudolf Mller
SG Rick Stephen
DE Uwe Staiger
SE Krister Dahl
GB Ann Brown
(GER Y]

Junior Teams
Hot

DE Frank Widmann

CAN Judson Simpson

VN Vincent Giap
Leang Tan

Tirol Andreas Koehne

US Darren Aoyama
(Pastry)

National Teams
Cold

LU Roberto Beltramini

CH Doris Voegli
US Charles Carroll
GB Lee Corke

KR Jake Kim

13

National Teams
Cold

US Gilles Renusson

GB Colin Gray
Hubert
Oberhollenzer

SG  Kenny Kong
Ting Kai

AU Brendan Hill

Junior Teams
Buffet

CH Adrian Bader

NO Sven Erik Renaa
DE Klaus Bohler
AU Jasmine Ng
Sor Kuan
IT Giuseppe Giuliano
(GER Y]
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

Chairman Jury hot
Carlo Sauber
LU

Catering Teams &
Military Teams hot

Giovanni
Beltramini
Ulrich Frehde
Thomas
Wassink
Simon
Smotkowicz
Reinhold Karl

Chairman Jury
Aloyse Jacoby
LU

Carving (K1, K3) &
Live Carving

AT Alex Neumayer
BG Veselina

Slavcheva
UAE Uwe Micheel
AT  Ankana

Neumayer

Chairman Jury
Roberto Beltramini

Regional
Teams

CH Werner
Schuhmacher

ZA Garth Shnier

SG Eric Teo Thiam

AT Mike Pansi

GB Kevin MacGillivray

Culinary Art &
Culinary Artistic

DK Per Mandrup
IT Fabio Tacchella

US Steve Jilleba
AT Ginter Walder

Learning
judges
Kitchen

Thomas Kuster
Thomas Brunner
Ben Weber
Deniss Rafn
Nikolaj Crump
Olivier Wenger
Trever Boyd
Livio Revello
Olivier Wenger
Gabriela Costi
Daniel Schade
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Chairman Jury
Aloyse Jacoby

Pastry
Artistic

DE Reiner Lind

IS Bjarni Gunnar
Kristinsson

US Alex Darvishi

ZA Nadin Pospech

Regional Pastry &
Pastry Art

AT Leopold
Forsthofer
CAN Clayton Folkers
IT  Angelo Di Lena
CY Petros Gavriel
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&pogast 2018

EXPOGAST est un véritable salon de découverte qui offre aux exposants I'occasion idéale de présenter
leurs spécialités, leurs nouveaux produits et gammes de produits ainsi que leurs services. Tous les secteurs
commerciaux et professionnels liés a la gastronomie seront représentés a EXPOGAST : alimentation
et boissons, technologie et hygiene, équipements, accessoires pour restaurants et hotels, prestataires
de services, organisation et informatique, associations, fournisseurs de spécialités et délices, groupes
professionnels, vins et spiritueux, ainsi que des stands officiels.

EXPOGAST 2018 occupera quatre halls de LUXEXPO THE BOX - les halls 2 et 3 du c6té est et les halls
9 et 8 du cbté ouest. Cela confere a EXPOGAST une surface supplémentaire de 3 500 metres carrés
(plus 15 pour cent) par rapport a I'édition précédente de 2014, et EXPOGAST transformera les halls
d’exposition en un véritable monde d’expérience.

Les stands seront situés dans les halls 8, 2 et 3, les sponsors et partenaires d’'EXPOGAST et la « Coupe
du Monde Culinaire » étant représentés dans le hall 3. La grande majorité de I'espace d’exposition a déja
été réservé, mais des stands sont encore disponibles !

L'exposition trés populaire et trés visitée des créations culinaires «froides» des équipes nationales occupera
une surface généreusement calculée dans le hall 2 et redeviendra un point fort pour le public.

Le hall 9 sera une fois de plus la grande vitrine de « La Provencale », I'un des principaux sponsors
traditionnels d'EXPOGAST.

Les cuisines de compétition, qui se trouvaient historiguement dans le hall 8, sont désormais installées
dans les halls 3 et 8 : les équipes nationales et les équipes juniors établiront leurs menus a trois plats
dans le hall 3, et les compétitions entre les équipes collectives se dérouleront dans le hall 8. Les
restaurants dans lesquels les visiteurs d’EXPOGAST peuvent déguster leur menu (en pré-commande !)
sont annexés - le « Restaurant des Nations » est situé dans le hall 3, tandis que le deuxieme restaurant
avec les spécialités des «cuisines collectives» se trouvera dans le hall 8.

Comme d’habitude, les cérémonies d’ouverture et de cléture ainsi que les décisions du jury annoncées
quotidiennement auront lieu dans le hall 1C.

Le centre de presse sera également situé dans le hall 8 - environ 150 journalistes du monde entier
couvriront le « Villeroy & Boch Culinary World Cup » et EXPOGAST, et feront des reportages sur le
Luxembourg.
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Informations complémentaires et commande des menus (a partir du 24 octobre a 11 heures)

sur www.expogast.lu

LIEU

LUXEXPO THE BOX

10, circuit de la Foire Internationale
-1347 Luxembourg-Kirchberg

DATES
Du samedi 24 au mercredi 28 novembre 2018

ACCES DIRECT

HORAIRE D’ACCES AU PUBLIC
De 11h a 21h

TARIFS
Entrée : 12 €
Catalogue : gratuit

Entrée nord (Circuit de la Foire Internationale - Rue Hugo Gernsback)
Entrée sud (Circuit de la Foire Internationale - rue Carlo Hemmer)

Acces handicapés, Garderie

Places de parking LUXEXPO THE BOX
Parking Nord 750 places
Parking Sud 650 places

Parkings supplémentaires

Place de I'Europe (1324 places)
Parking d’Coque (593 places)
Konrad Adenauer (438 places)
Auchan (2766 places)

Transports en commun

Train : Gare : Pfaffenthal - Kirchberg
Tram : Ligne 1

Bus : différents réseaux

17
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{ea organisateurs

LUXEXPO THE BOX

LUXEXPO THE BOX est une plate-forme de rencontres et de promotion de I'activité économique, mise
au service des entreprises qui souhaitent se positionner au Luxembourg, sur la Grande Région ou a
I'international. Le centre de congrées et d’expositions se caractérise par son positionnement géographique
central, sa facilité d’accés ainsi que par la modularité de son infrastructure et le professionnalisme de son
équipe et de ses partenaires.

EXPOGAST, organisé par LUXEXPO THE BOX, en collaboration avec brain&more et le Vatel Club
Luxembourg, se déroulera a deux pas des institutions européennes, dans le quartier luxembourgeois des
finances et des affaires.

BRAIN&MORE

Forte de son expérience dans le secteur de la communication et dans le domaine de la création
d'événements pour le secteur de I'HORESCA et du tourisme en particulier, I'agence brain&more
s'associe au projet en mettant a disposition toute son expertise en terme commercial.

VATEL CLUB LUXEMBOURG

Créée en 1931, la coopérative des cuisiniers professionnels a été nommée en 1958 Vatel Club Luxembourg.
Ayant comme vocation d’unir et de réunir les intéréts et les aspirations de tous les acteurs de l'art de la
cuisine, il a organisé, en 1972, le premier salon de la gastronomie, de I'art culinaire et de la pétisserie.

Aujourd’hui le Vatel Club organise le Villeroy & Boch Culinary World Cup, I'exposition des plats froids et gére

le restaurant gastronomique du salon. Le Vatel Club met par ailleurs a disposition de LUXEXPO THE BOX
son savoir-faire dans le secteur de 'HORESCA.

19
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VILLEROY & BOCH

Villeroy & Boch, partenaire historique du secteur alimentaire, soutient officiellement EXPOGAST en tant
que partenaire exclusif du Culinary World Cup 2018. Villeroy & Boch est partenaire de la Coupe du Monde
Culinaire depuis 1972 et cette année pour la troisieme fois sponsor titulaire.

Georges Schmitz, « Regional Sales Manager Hotel » de Villeroy & Boch, souligne que « la coopération
avec le Vatel-Club Luxembourg est bien plus qu’un sponsoring pour Villeroy & Boch, c’est un partenariat
vécu avec les chefs. Villeroy & Boch se réjouit de pouvoir jouer son r6le en permettant a de jeunes chefs
talentueux du monde entier de présenter leurs talents culinaires a un public enthousiaste. Il nous honore et
nous fait plaisir d’observer les maitres de l'art culinaire et, surtout, comment ils arrangent leurs créations
sur notre porcelaine. »

GOLD & SILVER

Acteurs clés de 'HORESCA au Grand Duché, la plupart des partenaires Gold et Silver sont associés a
I’événement et s’investissent dans le projet a plusieurs niveaux depuis de nombreuses années. Sans eux
EXPOGAST ainsi que le Villeroy & Boch et Culinary World ne pourraient se réaliser. Toutefois, a chaque
édition I'équipe s'étoffe.

Les métiers de la bouche au Luxembourg et I'attractivité d’EXPOGAST en particulier attirent de nouveaux

partenaires, désireux de prendre place sur le marché ou de confirmer leur leadership. Les organisateurs les
remercient tous pour leur implication sans faille.
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lapresse

LA PRESSE EST LA BIENVENUE !

Un bureau de presse sera mis a la disposition des journalistes sur place. On y trouvera toute information
utile, des nouvelles, les résultats de la journée, des photos officielles et des recommandations pour le

séjour au Luxembourg.

L'espace sera également équipé de WiFi gratuit.

En plus du bureau de presse, il y a une salle d‘interviews spécialement équipée ou les rencontres peuvent

se dérouler dans une atmosphére détendue.

Un coordinateur presse sera présent quotidiennement et disponible pour toute information.

Les demandes d‘accréditation presse se feront via le site www.expogast.lu (Presse), a partir du

24 octobre 2018. Les demandes doivent étre recues au plus tard le 19 novembre 2018.

Conlacls

LUXEXPO THE BOX

Fabien Madimba - responsable de la communication
10, circuit de la Foire Internationale

L 1347 Luxembourg

T:+352 4399 364

E : fabien.madimba@thebox.lu

PRESSEKOORDINATOR EXPOGAST
Claude Francois

T:+3b52 621 275 421

E : claude.francois@pt.lu

VATEL CLUB LUXEMBOURG

Alain Hostert - responsable de la communication
T:+352 621 26 63 13

E : ahostert@pt.lu
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BRAIN&MORE

Ghislain Ludwig - Directeur
100a, route d’Arlon

L 1150 Luxembourg
T:43522684711

E : ghislain.ludwig@brain.lu

VILLEROY & BOCH

Simone Struve - Presse et Communication,
« Pressereferentin Tischkultur »

T:+49 (0) 68 64 - 81 12 49

F:+49 (0) 68 64 -81 7 12 49

E : struve.simone@uvilleroy-boch.com
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