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Alle vier Jahre vereint EXPOGAST die Berufe der Gastronomie und des Gastgewerbes, um 
während fünf Tagen die Kochkunst zu würdigen. 

EXPOGAST ist in vieler Hinsicht ein Ereignis: ein Sammelpunkt der talentiertesten Köche 
von den fünf Kontinenten, eine Fachmesse für die Berufe der Gastronomie und zugleich ein 
Publikumsmagnet rund um die Themen Essen und Trinken, sowie ein internationaler Koch-
Wettbewerb von Weltniveau.

SHOWROOMS FÜR TRENDS UND IDEEN

In diesem Jahr findet EXPOGAST vom 24. bis 28. November in vier Hallen von LUXEXPO THE BOX in 
Luxemburg-Kirchberg statt.

Fünf Tage lang wird LUXEXPO THE BOX zum Showroom für außergewöhnliche Talente, neue Trends in 
der Gastronomie und originelle, bahnbrechende Ideen. EXPOGAST fördert auch den wirtschaftlichen 
Austausch mit der Großregion, den Kontakt mit jungen Arbeitnehmern, und nicht zuletzt die Bedeutung 
der sozialen, kulturellen und wirtschaftlichen Rolle des Gastronomiebereichs.

WORKSHOPS UND KONFERENZEN 

Eine ganze Reihe von Workshops und Konferenzen wird EXPOGAST zum nationalen und internationalen 
Zentrum der Gastronomie, der Gastwirtschaft, des Hotelgewerbes und des Tourismus machen.

In Zusammenarbeit mit der Horesca und den Hotelschulen „École d’Hôtellerie et de Tourisme du 
Luxembourg“ aus Diekirch und „Lycée Technique de Bonnevoie“ (LTB) wird die Handelskammer  
EXPOGAST demnach nutzen, um dem Sektor ein dynamisches Forum zu verleihen, um sich auszutauschen 
und neue Erfahrungen und Erkenntnisse zu sammeln. 
 

EXPOGAST - Ein Gastronomie-Event von Weltruf

24-28.11.2018
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13th INTERNATIONAL

TRADE SHOW FOR GASTRONOMY

Allgemeine Vorstellung 
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ERSTE B2FAIR-KOOPERATIONSBÖRSE DER HANDELSKAMMER

Die Handelskammer des Großherzogtums Luxemburg wird, im Rahmen Ihrer Enterprise Europe Network 
Aktivitäten, vom 26. bis zum 28. November zum ersten Mal eine internationale b2fair-Kooperationsbörse 
im Rahmen der EXPOGAST organisieren.

Dieses internationale Matchmaking-Event ermöglicht es Luxemburger und ausländischen Unternehmen 
während drei Tagen an exklusiven Geschäftstreffen teilzunehmen. Es bietet somit den Unternehmen 
die Möglichkeit, langfristige Geschäftsbeziehungen und ein internationales Partnernetzwerk im 
gastronomischen und kulinarischem Bereich aufzubauen, dies nicht nur auf nationaler, sondern ebenfalls 
auf internationaler Ebene. 

Vorteile der b2fair Kooperationsbörse:
 • 3 Tage mit intensiven und qualifizierten Geschäftstreffen
• Eine Matchmaking-Zone für Geschäftstreffen im Herzen des Messegeländes
• Eine Gelegenheit, wichtige Akteure der Gastronomie zu treffen
• Professionelle Unterstützung vor Ort

Weitere Informationen unter: www.b2fair.com/expogast2018
Über diese Webseite können sich die Interessierten auch anmelden.

24-28.11.2018

EXPOGAST
13th INTERNATIONAL

TRADE SHOW FOR GASTRONOMY



5

24-28.11.2018

EXPOGAST
13th INTERNATIONAL

TRADE SHOW FOR GASTRONOMY

75 verschiedene Nationen von den fünf Kontinenten werden vom 
24. bis 28. November in Luxemburg-Kirchberg zu Gast sein und ein 
gastronomisches Fest zelebrieren, das höchsten Ansprüchen gerecht wird: 
ein Welt-Ereignis in den Hallen von LUXEXPO THE BOX!

Der Villeroy & Boch Culinary World Cup ist einer der größten und wichtigsten Koch-Wettbewerbe der 
Welt, und genießt nicht nur in den Fachkreisen einen exzellenten Ruf. 30 Nationalmannschaften, 15 
Jugend Nationalmannschaften und 15 Mannschaften im „Community Catering“ (Kollektivküchen, zum 
Teil regional aufgestellt bzw. Militärteams) werden an fünf Tagen zum Mittagessen antreten und National 
Mannschaften ihre dreigängigen Menüs in einer von den neun Wettbewerbsküchen herstellen - oft nach 
monatelangem Training, damit alles wie am Schnürchen verläuft.  

Zu diesen 60 Teams stoßen weitere Mannschaften hinzu, die für eine Region aus ihrem Land antreten, 
sowie Einzelköche und Pâtissiers...  

Die am Villeroy & Boch Culinary World Cup teilnehmenden Mannschaften stammen aus folgenden Ländern:

• Nationalmannschaft, Community Catering und Jugendmannschaft:
 Dänemark, England, Deutschland, Luxemburg, Schweden, Schweiz und Thailand.

• Nationalmannschaft und Community Catering: 
 Kroatien, Finnland, Ungarn, Polen, Slowenien.

• Nationalmannschaft und Jugendmannschaft: 
 Österreich, Hongkong, Norwegen, Slowakei, Südkorea, Vereinigte Arabische Emirate.

• Nur Nationalmannschaft: 
 Island, Italien, Litauen, Malaysia, Mexiko, Niederlande, Schottland, Singapur, Spanien, USA, Wales, 

Tschechische Republik, Zypern.

• Nur Community Catering:
 Griechenland, Taiwan.

• Nur Jugendmannschaft:
 Belgien, Kanada.

75 Nationen sind 2018 im Wettbewerb

Villeroy & Boch Culinary World Cup
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1  Algeria  
2  Andorra  
3  Armenia 
4  Australia 
5  Austria 
6  Azerbaijan 
7  Bahamas 
8  Bahrain 
9  Bahrain 
10 Bangladesh 
11  Barbados 
12  Belarus 
13  Belgium 
14  Bosnia and Herzegovina 
15  Canada 
16  Chile 
17  China 
18  Croatia 
19  Cyprus 
20  Czech Republic 
21  Denmark 
22  Dominica 
23  Ecuador 
24  England 
25  Finland 
26  France 
27  Germany 
28  Greece 
29  Haiti 
30  Hong Kong SAR 
31  Hungary 
32  Iceland 
33  India 
34  Ireland 
35  Israel
36  Italy
37  Jamaica
38  Kazakhstan

39  Korea
40  Kuwait
41  Laos
42  Latin America
43  Lithuania
44  Luxembourg
45  Macao SAR
46  Malaysia
47  Malta
48  Mexico
49  Netherlands
50  New Zealand
51  Norway
52  Oman
53  Poland
54  Portugal
55  Romania
56  Russia
57  Scotland
58  Senegal
59  Serbia
60  Singapore
61  Slovakia
62  Slovenia
63  South Africa
64  Spain
65  Sweden
66  Switzerland
67  Taiwan
68  Thailand
69  Ukraine
70  United Arab Emirates
71  United Kingdom
72  United States
73  Vanuatu
74  Vietnam
75  Wales

DIE MANNSCHAFTEN UND TEILNEHMER KOMMEN AUS 75 NATIONEN
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DIE AUSSTELLUNG DER KALTEN PLATTEN

Die Ausstellung kalter Platten ist sowohl eine gastronomische Show als auch reinster Augenschmaus: hier 
werden die Kreationen der Mannschaften und der einzelnen Köche vorgestellt, die von der Jury bewertet 
und vom Publikum bewundert werden.

Diese Ausstellung präsentiert sich jeden Tag in einer anderen Form, denn es werden laufend neue 
Meisterwerke gezeigt. 

DIE WETTBEWERBE DES VILLEROY & BOCH CULINARY WORLD CUP

•  Wettbewerb Nationalmannschaft
•  Wettbewerb Junioren-Nationalmannschaft
•  Wettbewerb Community Catering
•  Einzelwettbewerb für Köche
•  Wettbewerb für Patissiers

EINE INTERNATIONALE FACHJURY

Die Juroren bewerten die Köche nach den international geltenden Kriterien, die auch bei anderen 
Wettbewerben gelten. Die 52 Juroren sind professionelle Köche aus verschiedenen Ländern, die aufgrund 
ihrer Erfahrung und ihrer Ausbildung bei der Vereinigung „Worldchefs“ (World Association of Chefs 
Societies) lizensiert sind.  

Den Vorsitz der Jurys teilen sich Luxemburger Köche: Aloyse Jacoby ist Jury-Präsident und Vorsitzender 
der „Jury Cold“, Carlo Sauber ist Vorsitzender „Jury Hot“.

Die Gerichte werden gemäß den Regeln der „Worldchefs“ bewertet, die für internationale Wettbewerbe 
gelten.

Folgende Kriterien werden berücksichtigt: das Aussehen, die Zusammensetzung, die korrekte und 
professionelle Zubereitung, und der Service (Ausführung, Portionen, Innovation und Materialwahl).

Die Mannschaften treten auf höchster gastronomischer Ebene gegeneinander an und decken sich daher 
mit Waren allerbester Qualität und aus verschiedenen Lieferquellen ein. 

Villeroy & Boch Culinary World Cup
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Die vom Veranstalter zur Verfügung gestellte feste Einrichtung kann weder abgebaut noch umgestellt 
werden. Die Mannschaften können das Material aber auch nach Wunsch vervollständigen, wenn dies im 
Rahmen der Zubereitung eines Gerichts erforderlich ist.

Die einzige Einschränkung betrifft den Energiebedarf: 8 zusätzliche Handgeräte die insgesamt eine 
Höchstleistung von 10KW nicht überschreiten dürfen.

NACHHALTIGKEIT UND MASSNAHMEN GEGEN DIE VERSCHWENDUNG

Der Villeroy & Boch Culinary World Cup wird mit einigen Neuerungen aufwarten.

So werden die Jugendmannschaften dieses Jahr nicht mehr an einem Wettbewerb mit „kalten Kreationen“ 
teilnehmen, sondern vielmehr ein klassisches 3-Gänge-Menü fertigstellen und an einem anderen Tag die 
Aufgabe haben, ein gastronomisches Büffet herzurichten. Eine spannende Angelegenheit, die es den 
jungen Köchen erlauben wird, ihr Talent und ihre Kreativität nochmals unter Beweis zu stellen - und sich 
nicht nur den Jurys, sondern beim „Service des Buffets“ auch dem Publikum vorzustellen, das diese 
Buffets jeden Abend gegen Bezahlung verkosten kann.

Nachhaltigkeit spielt bei der Austragung des Wettbewerbs eine herausragende Rolle. Gerade die jungen 
Köche sollen lernen, wie man effizient arbeitet und die Lebensmittel respektiert. Auch beim „Community 
Catering“ stehen Nachhaltigkeit und Maßnahmen gegen die Verschwendung von Lebensmitteln im 
Mittelpunkt. 

NEUE SOFTWARE MADE IN LUXEMBOURG

Neu beim Villeroy & Boch Culinary World Cup ist auch das „papierlose“ Bewertungstool der Jurys: Jeder 
Juror gibt seine Punkte mittels eines Tablets in das zentrale System ein, das die Punkte sammelt und die 
entsprechenden Medaillen - Bronze, Silber und Gold - automatisch generiert. 

Dieses System wurde in Luxemburg entwickelt und hat sich bereits bei anderen internationalen 
Wettbewerben, in Erfurt, Thessaloniki, Lyon, Singapur und Kuala Lumpur bestens bewährt. Die Software 
verwaltet den gesamten Ablauf, von der Einschreibung der Köche und der Mannschaften, über die 
Bezahlung der Einschreibekosten, die Archivierung des gesamten Emailverkehrs bis zu den Bewertungen 
während des Wettbewerbes. Das System generiert sogar den Druck der Diplome.

Villeroy & Boch Culinary World Cup



9

24-28.11.2018

EXPOGAST
13th INTERNATIONAL

TRADE SHOW FOR GASTRONOMY

KREATIONEN VON VILLEROY & BOCH FÜR DIE SIEGER UND TEILNEHMER

Beim internationalen Kochwettbewerb 2018 werden die Teams auf den Tellern der Villeroy & Boch Serien 
„Blossom“ und „Stella Vogue“, beide Serien aus feinstem Premium Bone Porzellan, ihre Speisen anrichten.
Den Siegerpokal wird Michel von Boch am 29. November persönlich überreichen. 

Zusätzlich bekommen alle Gewinner einen Teller mit einer speziellen Dekoration für den Villeroy & Boch 
Culinary World Cup 2018.

Und jeder Teilnehmer bekommt einen Villeroy & Boch-Cup als Erinnerung: Das Design des diesjährigen 
Bechers „Villeroy & Boch Culinary World Cup 2018“ wurde von der luxemburgischen Künstlerin Claire 
Krieger entworfen.

Villeroy & Boch Culinary World Cup
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

AB DEM 24. OKTOBER 2018:
Online-Vorbestellungen der Menüs 

Insgesamt werden innerhalb von fünf Tagen die Menüs von 60 Mannschaften während des 
Villeroy & Boch Culinary World Cup vorbereitet - und dem Publikum am Abend im 890 Sitzplätze 
fassenden Restaurant serviert. 

Die Vorbestellungen für diese Menüs erfolgen ausschließlich online, ab Mittwoch 24. Oktober 
2018 um 11 Uhr, über die Webseite www.expogast.lu

Die Menüs werden gleich bei der Bestellung per Kreditkarte bezahlt. 

Wie gewohnt, wird es wieder zu einem Rush kommen und die Menüs verschiedener Teams 
werden sehr schnell vergriffen sein. 
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COMMUNITY CATERING

Hot Kitchen
24.11.2018

Hot Kitchen
25.11.2018

Hot Kitchen
26.11.2018

Hot Kitchen
27.11.2018

Hot Kitchen
28.11.2018

Thailand
Culinary Academy

Luxembourg Culinary
Catering Team

Fazer Culinary Team
Finland

Community Catering
Team Croatia

Hungarian National 
Military Team

Community
Catering
Taiwan

Slovanian 
Armed Forces 
Culinary Team

Combined 
Services Culinary 

Arts Team UK

Swiss National
Catering Team

Luzerner Kantonsspital

Fazer Culinary 
Team 

Sweden

Community 
Catering

Team Vienna

Catering 
Team of
Denmark

Polish 
Military
Team

Koch-
Nationalmannschaft

der Bundeswehr

Culinary 
Catering

Team Greece

JUNIOREN-NATIONALMANNSCHAFT

Hot Kitchen
24.11.2018

Hot Kitchen
25.11.2018

Hot Kitchen
26.11.2018

Hot Kitchen
27.11.2018

Hot Kitchen
28.11.2018

Buffet
27.11.2018

Buffet
28.11.2018

Buffet
24.11.2018

Buffet
25.11.2018

Buffet
26.11.2018

Youth National Team
Slovakia

Youth National Team
Austria

Youth National Team
Norway

Youth National Team
Switzerland

Youth National Team
Thailand

Youth National Team
South Korea

Youth National Team
Belgium

Youth National Team
Luxembourg

Youth National Team
Sweden

Youth National Team
England

Youth National Team
Hong Kong

Youth National Team
Canada

Youth National Team
United Arab Emirates

Youth National Team
Germany

Youth National Team
Denmark
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Villeroy & Boch Culinary World Cup
NATIONALMANNSCHAFT

Hot
24.11.2018

Hot
25.11.2018

Hot
26.11.2018

Hot
27.11.2018

Hot
28.11.2018

Cold
27.11.2018

Cold
28.11.2018

Cold
24.11.2018

Cold
25.11.2018

Cold
26.11.2018

National Culinary Team
Iceland

National Culinary Team
Denmark

National Culinary Team
Finland

National Culinary Team
Germany

National Culinary Team
Switzerland

National Culinary Team
Norway

National Culinary Team
Singapore

National Culinary Team
Sweden

National Culinary Team
USA

National Culinary Team
Hong Kong

National Culinary Team
South Korea

National Culinary Team
Czech Republic

National Culinary Team
United Arab Emirates

National Culinary Team
England

National Culinary Team
Luxembourg

National Culinary Team
Cyprus

National Culinary Team
Netherland

National Culinary Team
Hungary

National Culinary Team
Croatia

National Culinary Team
Italia

National Culinary Team
Scotland

National Culinary Team
Malaysia

National Culinary Team
Mexico

National Culinary Team
Poland

National Culinary Team
Spain

National Culinary Team
Thailand

National Culinary Team
Slovakia

National Culinary Team
Slovenia

National Culinary Team
Wales

National Culinary Team
Lithuania
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Villeroy & Boch Culinary World Cup

President of the Jury
Aloyse Jacoby

LU

Adminstration IT
Jessica Sidon
Joachim Trival
Pierre Lotin

Micheal Goosse

V-C Manager
Armand Steinmetz

Alain Hostert
LU

Carlo Sauber

Chairman Jury cold
Roberto Beltramini

LU

Chairman Jury hot
Carlo Sauber

LU

Chairman Jury hot
Carlo Sauber

LU

National Teams
Hot

Junior Teams
Hot

National Teams
Cold

National Teams
Cold

Junior Teams
Buffet

LU Carlo Sauber
HK Rudolf Müller
SG Rick Stephen
DE Uwe Staiger
SE Krister Dahl
GB Ann Brown
 (Pastry)

DE Frank Widmann
CAN Judson Simpson
VN Vincent Giap 
 Leang Tan
Tirol Andreas Koehne
US Darren Aoyama
 (Pastry)

LU Roberto Beltramini
CH Doris Voegli
US Charles Carroll
GB Lee Corke
KR Jake Kim

US  Gilles Renusson
GB  Colin Gray
Tirol  Hubert
 Oberhollenzer
SG  Kenny Kong
 Ting Kai
AU Brendan Hill

CH Adrian Bader
NO Sven Erik Renaa
DE Klaus Böhler
AU Jasmine Ng
 Sor Kuan
IT  Giuseppe Giuliano
 (Pastry)
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Chairman Jury
Roberto Beltramini

LU

Chairman Jury hot
Carlo Sauber

LU

Catering Teams &
Military Teams hot

Regional
Teams

Culinary Art &
Culinary Artistic

LU Giovanni   
 Beltramini
SE  Ulrich Frehde
DE  Thomas
 Wassink
CAN  Simon   
 Smotkowicz
CH  Reinhold Karl

CH Werner   
 Schuhmacher
ZA  Garth Shnier
SG  Eric Teo Thiam
AT  Mike Pansi
GB  Kevin MacGillivray

DK  Per Mandrup
IT  Fabio Tacchella
US  Steve Jilleba
AT  Günter Walder

Chairman Jury
Aloyse Jacoby

LU

Pastry 
Artistic

Regional Pastry &
Pastry Art

DE  Reiner Lind
IS  Bjarni Gunnar
 Kristinsson
US  Alex Darvishi
ZA  Nadin Pospech

AT Leopold   
 Forsthofer
CAN  Clayton Folkers
IT  Angelo Di Lena
CY  Petros Gavriel

Chairman Jury
Aloyse Jacoby

LU

Carving (K1, K3) &
Live Carving

AT  Alex Neumayer
BG  Veselina   
 Slavcheva
UAE  Uwe Micheel
AT  Ankana   
 Neumayer

Learning
judges
Kitchen

Thomas Kuster
Thomas Brunner
Ben Weber
Deniss Rafn
Nikolaj Crump
Olivier Wenger
Trever Boyd
Livio Revello
Olivier Wenger
Gabriela Costi
Daniel Schade
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Expogast 2018
EXPOGAST IN 4 HALLEN MIT 15 PROZENT MEHR AUSSTELLUNGSFLÄCHE

EXPOGAST ist eine echte Erlebnis- und Entdeckungsmesse, die den Ausstellern die ideale Gelegenheit 
bietet, ihre Spezialitäten, neue Produkte und Produktreihen sowie Dienstleistungen vorzustellen. Alle 
Handelsbereiche und Berufssektoren, die mit der Gastronomie zu tun haben, werden auf der EXPOGAST 
vertreten sein: Lebensmittel und Getränke, Technik und Hygiene, Ausrüstung, Zubehör für Restaurants 
und Hotels, Dienstleister, Organisation und IT, Verbände, Anbieter von Spezialitäten und Delikatessen, 
Berufsgruppen, Weine und Spirituosen, sowie offizielle Stände.

EXPOGAST 2018 wird in vier Hallen von LUXEXPO THE BOX in Luxemburg-Kirchberg stattfinden - die 
Hallen 2 und 3 auf der Ostseite und die Hallen 9 und 8 auf der Westseite. Damit verfügt EXPOGAST 
im Vergleich zur Ausgabe von 2014 über eine zusätzliche Fläche von 3.500 Quadratmetern (plus 15 
Prozent). EXPOGAST wird die Ausstellungshallen in eine wahrhaftige Erlebniswelt verwandeln. 

Die Stände verteilen sich auf die Hallen 8, 2 und 3, wobei die Sponsoren und Partner von EXPOGAST und 
des „Culinary World Cup“ in der Halle 3 vertreten sein werden. Die große Mehrheit der Ausstellungsfläche 
ist bereits gebucht - es stehen jedoch noch Stände zur Verfügung!

Die sehr beliebte und vielbesuchte Ausstellung der „kalten“ kulinarischen Kreationen der Nationalteams 
wird eine großzügig berechnete Fläche in der Halle 2 einnehmen und wieder ein Publikumsmagnet sein. 

Halle 9 wird wieder zum riesigen Schaufenster von „La Provençale“, einem traditionellen Hauptsponsor 
von EXPOGAST. 

Die Wettbewerbsküchen, die bisher in Halle 8 untergebracht waren, teilen sich jetzt in die Hallen 3 und 8 
auf: In der Halle 3 werden die Nationalteams und die Juniorenteams ihre dreigängigen Menüs herstellen, 
und in Halle 8 finden die Wettbewerbe zwischen den Kollektiv-Teams statt. Angegliedert sind jeweils die 
Restaurants, in denen die EXPOGAST-Besucher ihr (im Voraus bestelltes) Menü verkosten können - das 
„Restaurant des Nations“ befindet sich demnach in Halle 3, während sich das zweite Restaurant mit den 
Spezialitäten der „cuisines collectives“ in Halle 8 befindet. 

Wie gewohnt, werden die Eröffnungs- und Abschlusszeremonien sowie die täglich verkündeten Jury-
Entscheidungen in Halle 1C stattfinden.

In Halle 8 wird übrigens auch das Pressezentrum untergebracht sein - rund 150 Journalisten aus aller 
Welt werden über den „Villeroy & Boch Culinary World Cup“, EXPOGAST und auch über Luxemburg 
berichten. 
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Hallenplan

VILLEROY & BOCH
CULINARY WORLD

CUP 2018

ZEREMONIEN

H9 H8 VILLEROY & BOCH
CULINARY WORLD CUP 2018

RESTAURANT &
WETTBEWERBSKÜCHEN KOLLEKTIV

MESSE
EXPOGAST

2018

MESSE
EXPOGAST

2018

LA PROVENCALE

H2 H3

VILLEROY & BOCH
CULINARY WORLD CUP 2018

"RESTAURANT DES NATIONS"
WETTBEWERBSKÜCHEN NATIONAL

UND JUNIOR

VILLEROY & BOCH
CULINARY WORLD CUP 2018

AUSSTELLUNG DER KALTEN 
KULINARISCHEN 

KREATIONEN

MESSE
EXPOGAST

2018

NORDEINGANG

SÜDEINGANG

SÜDEINGANG

ÖFFENTLICHER
PARKPLATZ
SÜD

ÖFFENTLICHER
PARKPLATZ
NORD

ÖFFENTLICHER
PARKPLATZ
NORD



17

24-28.11.2018

EXPOGAST
13th INTERNATIONAL

TRADE SHOW FOR GASTRONOMY

Praktische Infos

DIREKTER ZUGANG
Nord- Eingang (Circuit de la Foire Internationale – Strasse Hugo Gernsback)
Süd- Eingang (Circuit de la Foire Internationale – Strasse Carlo Hemmer)

Behindertengerechter Zugang, Kindertagesstätte

Parkplätze LUXEXPO THE BOX
Nord- Parkplätze 750 Plätze
Süd- Parkplätze 650 Plätze

Zusätzliche Parkmöglichkeiten
Place de l’Europe (1324 Plätze)
Parking d’Coque (593 Plätze)
Konrad Adenauer (438 Plätze)
Auchan (2766 Plätze)

Öffentliche Transportmittel
Zug:  Bahnhof: Pfaffenthal – Kirchberg
Tram:  Linie 1
Bus:  verschiedene Linien

VERANSTALTUNGSORT
LUXEXPO THE BOX
10, circuit de la Foire Internationale
L-1347 Luxemburg-Kirchberg

DATEN
Von Samstag 24. bis zum 
Mittwoch 28. November 2018

ÖFFNUNGSZEITEN FÜR BESUCHER
Von 11 Uhr bis 21 Uhr

EINTRITT
Eintrittspreis: 12 E
Katalog: kostenlos

Zusätzliche Informationen und Bestellung der Menüs (ab dem 24. Oktober um 11 Uhr 
unter www.expogast.lu
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AV. J
OHN F. K

ENNEDY

KINEPOLIS CINEMA

KLOSE GROENDCHEN 
PARK

HOSPITAL 
KIRCHBERG

AUCHAN 
KIRCHBERG

RUE HUGO GERNSBACK

RUE CARLO HEMMER

CIRCUIT DE LA FOIRE IN
TERNATIONALE

A1
BELGIUM | FRANCE

LUXEMBOURG
CITY

EXIT 8
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Die Veranstalter
LUXEXPO THE BOX 

LUXEXPO THE BOX  ist eine Begegnungsplattform, die sich der Wirtschaftsförderung verschrieben 
hat und jenen Unternehmen zur Verfügung steht, die sich in Luxemburg, der Großregion oder auf dem 
internationalen Markt positionieren möchten. Das Kongress- und Ausstellungszentrum zeichnet sich aus 
durch seine zentrale geografische Lage, den einfachen Zugang, die modulierbare Infrastruktur und die 
Professionalität seiner Mitarbeiter und ihrer Partner.

Die von LUXEXPO THE BOX in Zusammenarbeit mit brain&more und dem Vatel Club Luxembourg  
organisierte EXPOGAST findet in unmittelbarer Nähe der europäischen Institutionen statt, im luxemburgischen 
Finanz- und Bankenviertel. 

BRAIN&MORE

Aufgrund ihrer Erfahrung im Kommunikations- und Veranstaltungsbereich, insbesondere im Auftrag des 
Hotel- und Gaststättengewerbes sowie des Tourismussektors, beteiligt die Agentur brain&more sich am 
Projekt indem sie ihre ganze Erfahrung auf kommerzieller Ebene einbringt. 

VATEL CLUB LUXEMBOURG

Die 1931 gegründete Genossenschaft der Berufsköche wurde 1958 in Vatel Club Luxembourg umbenannt. 
Dieser soll die Interessen und Bestrebungen aller Akteure der Kochkunst unter einem Dach vereinen, und 
so organisierte er im Jahr 1972 die erste Fachmesse für Gastronomie, Kochkunst und Patisserie.

Heute organisiert der Vatel Club den Villeroy & Boch Culinary World Cup, die Ausstellung der kalten Platten 
und er verwaltet das gastronomische Restaurant der Fachmesse. Zudem stellt der Vatel Club LUXEXPO 
THE BOX sein Know-how im Hotel- und Gaststättenbereich zur Verfügung.

24-28.11.2018

EXPOGAST
13th INTERNATIONAL

TRADE SHOW FOR GASTRONOMY
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VILLEROY & BOCH

Villeroy & Boch, ein historischer Partner der Tischkultur, unterstützt die EXPOGAST offiziell als Exklusivpartner 
des Culinary World Cup 2018. Villeroy & Boch ist seit 1972 Partner des Culinary World Cup, und in diesem 
Jahr zum dritten Mal Titelsponsor.

Georges Schmitz, Regional Sales Manager Hotel von Villeroy & Boch, unterstreicht, dass „die Zusammenarbeit 
mit dem Vatel-Club Luxemburg für Villeroy & Boch weit mehr ist als nur ein Sponsoring, vielmehr wird diese 
Partnerschaft mit den Köchen gelebt. Villeroy & Boch freut sich, seinen Teil beitragen zu können, dass 
junge, talentierte Köche aus der ganzen Welt einem begeisterten Publikum ihre Kochkunst präsentieren 
können. Es ehrt uns und bereitet Freude, den Meistern des Fachs beim Kochen über die Schulter zu 
schauen und vor allem, wie sie ihre Kreationen auf unserem Porzellan anrichten.“

PARTNER GOLD & SILVER

Bei den meisten „Gold“- und „Silver“-Partnern handelt es sich um Schlüsselfiguren des luxemburgischen 
Hotel- und Gaststättengewerbes, die am Event beteiligt sind und sich seit vielen Jahren auf unterschiedlichen 
Ebenen für das Projekt engagieren. Ohne ihr Mitwirken könnten weder die EXPOGAST noch der  
Villeroy & Boch Culinary World Cup stattfinden. Dieses Team wächst von Auflage zu Auflage. 

Die Berufe des Nahrungsmittelsektors in Luxemburg und vor allem die Attraktivität der EXPOGAST ziehen 
neue Partner an, die auf dem Markt Fuß fassen oder aber ihre Spitzenposition bestätigen möchten. Die 
Veranstalter danken ihnen allen für ihren unermüdlichen Einsatz.
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Die Presse
DIE PRESSE IST WILLKOMMEN!

Ein Pressebüro wird den Journalisten vor Ort zur Verfügung gestellt. Sie finden dort jedes erforderliche 
Material, die News, die Ergebnisse des Tages, die offiziellen Fotos sowie Empfehlungen für ihren Aufenthalt 
in Luxemburg.

Dieser Raum wird auch über kostenloses WiFi verfügen.

Neben dem Pressebüro findet sich ein speziell eingerichteter Interview-Raum, in dem Gespräche in 
entspannter Atmosphäre stattfinden können.

Ein Pressekoordinator wird täglich anwesend sein und für jegliche Auskünfte zur Verfügung stehen.

Anfragen für Presse-Akkreditierungen können ab dem 24. Oktober eingereicht werden, über die Webseite 
www.expogast.lu (Presse). Die Anfragen müssen spätestens bis zum 19. November 2018 erfolgt sein.

LUXEXPO THE BOX
Fabien Madimba - Verantwortlicher der Kommunikation
10, circuit de la Foire Internationale
L 1347 Luxembourg
T : +352 43 99 364
E : fabien.madimba@thebox.lu

BRAIN&MORE
Ghislain Ludwig - Direktor
100a, route d’Arlon
L 1150 Luxembourg
T : +352 26 84 71 1
E : ghislain.ludwig@brain.lu

VATEL CLUB LUXEMBOURG
Alain Hostert - Kommunikationsverantwortlicher
T : +352 621 26 63 13
E : ahostert@pt.lu

VILLEROY & BOCH
Simone Struve - Presse- und 
Öffentlichkeitsarbeit - Pressereferentin 
Tischkultur
T : +49 (0) 68 64 – 81 12 49
F : +49 (0) 68 64 – 81 7 12 49
E : struve.simone@villeroy-boch.com

PRESSEKOORDINATOR EXPOGAST
Claude François
T : +352 621 275 421
E : claude.francois@pt.lu

Ihre Kontakte
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Wir danken unseren Sponsoren 
und Partnern

MIT DER UNTERST ÜTZUNG VONVERANSTALTER

WORLD
ASSOCIATION
 OF CHEFS
SOCIETIES
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